
à bientôt





« tanti paesi, tante usanze ».

En 1756, les français signent le traité de Compiègne qui accorde à Gènes des subsides 
et des troupes pour occuper Ajaccio, Calvi et Saint Florent jusqu’en mars 1759.

En 1758, Pascal Paoli fonde l’Ile Rousse.

4 ans plus tard, il fait adopter le drapeau à la tête de Maure et crée une monnaie.



L’Isolella 14 € 
salade, avocat, tomates anciennes, 
asperges, maïs, jambon blanc

La Médéa 15 €
salade, chèvre, camembert, croûtons

La Stagnola 14 €
salade, chèvre, tomates anciennes, 
avocat

L’Oasis 18 €
salade, tomates, pommes de terre, 
magret de canard, blanc de poulet

Mare e sol 18 €
salade, saumon, crevettes, citron

Les Tamaris 17 €
salade, burrata, tomates anciennes, 
pesto 

A terrazza 20 €
salade, jambon corse, tome corse, 
lonzo, tomates anciennes

Assiette de salade verte 4 €

La Corse cultive ses terres, les préserve…

Déjeuner, dîner en Corse, c’est un partage où la beauté et la nature de notre île
créent cette émotion. 

Partageons cette émotion.

L’INSTANT FRAÎCHEUR

LES SALADES



Galette jambon/fromage 7 €

Galette œuf/jambon/fromage 8 €

La complète : œuf, fromage, tomates, 
oignons, jambon 12,50 €

LES CLASSIQUES

LES GALETTES
(à la farine de Sarrazin au blé noir)

« U techgu ùn crede u famitu »

Notre terre sera celle de nos enfants. 

Notre patrimoine Corse est un don. Nous respectons ce don et sommes 
redevables. 

La montagne et la mer s’unissent chez nous pour off rir l’Ile de Beauté à ceux 
qui la méritent et la respectent. 

Partager un moment autour d’un repas Corse, c’est aussi s’off rir une évasion, le 
temps d’un instant.



La Capitello  12,50 €
blanc de poulet, fromage, œuf

La Galiera 12,50 €
salade, chèvre, jambon

La Galette du Barreau 12,50 € 
avocat, tomates à l’ancienne, salade, sauce 

La Bretonne  13,50 € 
chèvre, camembert, champignons, lardons, 
crème fraîche 

La Magret 13,50 € 
pommes de terre, magret, crème fraîche, 
reblochon 

La Burrata 14 € 
tomates jaunes, tomates rouges,
tomates noires, burrata, pesto 

La Gourmande 15 € 
steak haché, chèvre, crème fraîche, jambon, 
champignons, lardons

La Cinto 14 € 
steak haché, champignons, lardons, 
camembert, jambon cru

La Monte D’oro 14 € 
fromage, steak haché, oignons, jambon cru

La fromagère 12,50 € 
camembert, chèvre, roquefort, crème fraîche

La Scandinave 14 €
saumon fumé, crème fraîche, citron

La Piquante 12,50 €
merguez, oeuf, chorizo, fromage

L’Auvergnate 12,50 € 
roquefort, noix, crème fraîche

La Chavroux 13,50 €
chèvre, miel et noix

La Norvégienne 15,50 €
saumon fumé, crevettes, crème fraîche, 
citron

La Pompadour 13,50 € 
reblochon, champignons, lardons, 
pommes de terre, crème fraîche

Agosta 13 € 
jambon cru, pommes de terre, reblochon

La Fanale 17 €
pommes de terre, lonzo, tome corse, 
crème fraîche, jambon corse

La Champêtre 12,50 €
œuf, fromage, champignons, lardons, 
crème fraîche

A filetta 12,50 €
con� ture de � gue, fromage A Filetta

LES SPÉCIALITÉS



Galette Lena
saucisse de Strasbourg, 
fromage

ou

Galette Maxou
fromage, blanc de poulet

ou

Galette Arthuro
œuf, jambon

ou

Saucisses frites

Au choix 
Crêpe sucre

ou

Crêpe nutella

ou

Deux boules de glace parmi
vanille accompagnée de smarties, 
vanille, chocolat, fraise, pistache

Une boisson parmi

coca

orangina

grenadine

ice tea

jus de pomme

Pour les petits insulaires ( - de 14 ans) un menu spécial enfant 10 €

MENU ENFANTS



La Corse marie mer et montagne, mais pas que…

Elle abrite des lacs magnifi ques :

Lac de Bettaniella 2 321 m

Lac de Capitello 1 930 m

Lac de cavacciole 2 015 m

Lac de Creno 1 310 m

Lac de Galiera 2 442 m

L’étang de Gialicatapiano 1 523 m

Lac de Goria 1 852 m

Lac de lavigliolu 1 834 m

Lac de Melo 1 711 m

Lac de Nino 1 743 m

Lac de Loriente 2 061 m

Grand Lac d’Oro 1 970 m

Petit lac d’Oro 1 563 m

Lac de Pozzolo 2 348 m

Lac de Rinella Soprano 2 135 m

Lac de Rinella Sottano 1 940 m

etc …



Sucre 4 €

Beurre sucre 4,50 €

Citron 5 €

Miel 5 €

Crème de marron 5 €

Noix de coco 5 €

Chocolat maison 5,50 €

Sucre/noix 5,50 €

Sucre/amandes 5,50 €

Amandes/miel 7 €

Marron/amande 7 €

Noix/miel 7 €

Crème fraîche/citron 7 €

« Parchi l’amicizia tenga, ch’una manu passi è l’altra venga »

Nous ne quitterons ce lieu et ce moment magique, sans nous off rir un instant de délice 
aux papilles.

Nous ne quitterons A Terrazza sans le bonheur d’un dessert qui nous plongera dans 
la nostalgie de notre enfance.

NOS CRÊPES
(à la farine de froment)

Amande/chocolat maison 7 €

Caramel maison au beurre demi sel 7 €

Nutella 5 €

1 confiture au choix 5,50 €
fraise, myrtille, framboise, abricot, 
clémentine corse, � gue

Crêpes flambées 10 €
• Rhum
• Cognac
• Cointreau
• Mandarine
• Grand Marnier
• Calvados

Supplément Chantilly 1,50 €
(crème fouettée)



La Nino 10 € 
nutella banane

La Bounty 10 €
noix de coco, chocolat

La Normande 10 €
pommes « maison », calvados

La Mauricienne 10 €
banane, chocolat, rhum, raisins

La Tahiti 10 €
glace noix de coco, chocolat fondu, 
noix de coco

La Bastani 10 €
glace vanille, chocolat fondu, amandes

La Moustique 10 €
banane, chocolat, chantilly

La Caraméline 10 €
caramel maison au beurre demi-sel, 
glace vanille

La Duchesse 10 €
poire, chocolat, banane

La William 10 €
poire, amandes, chocolat, Cognac*

La Alzeta 11 €
chocolat fondu, Grand Marnier*

La Marine 11 €
pommes « maison », crème fraîche, glace vanille

La spéciale 11 €
crème de marrons, noix de coco, 
chocolat fondu, crème fraîche

Supplément Chantilly 1,50 €
(crème fouettée)

* Alcool

LES SPÉCIALES A TERRAZZA



À BOIRE

Café 1,50 €

Grand café 2 €

Cappuccino 4 €

Café crème 2,50 €

Chocolat chaud 3,50 €

Thé noir darjeeling 3,50 €

Thé noir earl grey 3,50 €

Thé vert Gunpowder 3,50 €

Thé vert à la menthe 3,50 €

Tilleul 3,50 €

Verveine 3,50 €

Schweppes (33 cl) 3 €

Schweppes agrumes (33 cl) 3 €

Liptonic original (33 cl) 3 €

Ice tea (33 cl) 3 €

Orangina (33 cl) 3 €

Coca-cola (33 cl) 3 €

Coca-cola zero (33 cl) 3 €

Fraise 2,50 €

Citron 2,50 €

Pêche 2,50 €

Orange (20 cl) 3 €

Ananas (20 cl) 3 €

Fraise (20 cl) 3 €

Pomme (20 cl) 3 €

Ace (20 cl) 3 €

Limonade (25 cl) 3 €

Oasis (33 cl) 3 €

Menthe 2,50 €

Orgeat 2,50 €

Grenadine 2,50 €

LES BOISSONS CHAUDES

CAFÉS THÉS BIOLOGIQUES - ÉQUITABLES

INFUSIONS BIOLOGIQUES - ÉQUITABLES

JUS DE FRUIT & SODAS

LES SIROPS MONIN



Desperados 5,50 €

Pietra blonde/brune 5 €

Ruinart blanc de blanc 150 €

Deutz 85 €

Coupe de champagne 9 €

Coupe de champagne piscine 14 €

Kir royal, cassis, mûre 9 €

Kir vin blanc 5 €

Kir breton 4 €

Vodka 7 €

Monaco 4,50 €

Gin 7 €

Heinekein 4 €

Paul Romain 40 €

Panache 4,50 €

Ricard / Pastis 51 3 €

Martini rouge / blanc 5 €

Cap corse 5 €

Muscat pétillant 6 €

Spritz 8 €

Whisky ballantine’s / Johnny walker 7 €

Baby whisky 3,50 €

Brut  (bouteille) 12 €

Au verre  4 €

ZILIA 1 L 5,50 €

ZILIA 33 CL 2,50 €

Doux  (bouteille) 12 €

Au verre  4 €

OREZZA 1 L 6 €

OREZZA 33 CL 3 €

LES BIÈRES

CHAMPAGNE

LES APÉRITIFS

LES CIDRES

LES EAUX
PLATES PÉTILLANTES



Pratavone (2020-21)  (75 cl) 22 € (AOP Ajaccio)

Pratavone (2020-21)  (50 cl) 18 € (AOP Ajaccio)

Prove (2016)  (75 cl) 28 € (AOP Calvi)

Prove (2016)  (50 cl) 22 € (AOP Calvi)

Fiumicicoli (classique)  (75 cl) 26 € 

Fiumicicoli (cuvée vassilia)  (75 cl) 40 € 

Cuvée Sophie (2018-19) (75 cl) 65 € 

Pratavone (2021)  (75 cl) 22 € (AOP Ajaccio)

Pratavone (2021)  (50 cl) 18 € (AOP Ajaccio)

Prove (2021)  (75 cl) 28 € (AOP Calvi)

Prove (2021)  (50 cl) 22 € (AOP Calvi)

Fiumicicoli (classique)  (75 cl) 26 € 

Fiumicicoli (cuvée vassilia)  (75 cl) 42 € 

Cuvée Sophie (2018-19) (75 cl) 70 € 

LES VINS

ROUGE

BLANC



Rhum Don Papa (4 cl) 12 €

Limoncello (4 cl) 12 €

Cognac (4 cl) 7 €

Cointreau (4 cl) 9 €

Get 27 (4 cl) 7 €

Myrte (4 cl) 7 €

Grand Marnier (4 cl) 7 €

Fiumicicoli (classique)  (75 cl) 26 € 

Fiumicicoli (cuvée vassilia)  (75 cl) 38 € 

Pratavone (2021)  (75 cl) 22 € (AOP Ajaccio)

Pratavone (2021)  (50 cl) 18 € (AOP Ajaccio)

Prove (2021)  (75 cl) 28 € (AOP Calvi)

Prove (2021)  (50 cl) 22 € (AOP Calvi)

LES DIGESTIFS

ROSÉ


